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تقييم صلاحية منتج رقائق الحبوب من الناحية 
 الميكروبية
 سالم صالح التميمي

 جامعة بغداد/ مركز بحوث السوق وحماية المستهلك
 الخلاصة

 منتجددداق ئلادددا ة الددد ئ  التعدددرل  لددد  بلالادددة الدئلدددة الغ ا  دددة لددد ع  هددددل ال حددد  الددد      
Corn Flakes  ثمدددا ا تدددم جمددد   ، ندددة بغددددادالمسدددتوئد  المتدددوا ر   دددا احلدددواق المحل دددة لمد

مددددط ملاباتهدددا للموالدددساق الغ الددد ة ل   يدددة لمعر دددة  لامددداق تجائمدددة مدددف السدددوئ   لددد    
ائ لاتوكسددد ف السشدددن  دددف السدددمو  السلرمدددة وتادددد ر المحتدددوط الم  رو دددا و  ،المع دددو  والمعل دددة

Aflatoxins    مددة  لدد  بلالاددة الدئلددة لجم دد  العلامدداق التجائ  احتددوا   هددا أ هرهددرق النتددا
 هرهدرق المعلوماق باللغة العر  ة وائ سل زمدة ببالدتانا   لامدة واحدد  باللغدة ائ سل زمدة  اد  أ

10-احتوا  ه ه العلامداق  لد  ه دداد ب ت رمدة كل دة تراوحد   د ف الم  رو  ة تا   السحولاق 

تراوحددددددددددد  ه دددددددددددداد ال  ترمدددددددددددا العناوديدددددددددددة   لادددددددددددد و وحدددددددددددد  تسدددددددددددومف مزئ دددددددددددة / دددددددددددم    32×-7
cusStaphylococ ددا حدد ف تراوحدد  ه ددداد وحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم     10-12×- 6 دد ف 

ولاددد تلدد  جم دد  العلامدداق  ،وحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم   10-22×-5  الخمدا ر وائ سددا   دد ف
 و Pencillium كددددد  مدددددف و ندددددد تشدددددخ ه ائ سدددددا  رهدددددر التجائمدددددة مدددددف ب ترمدددددا الاولدددددو أ

Aspergillus  و Mucor   وكا   لرPencillium   كما تم التحري أ اح واع تواجدا  هكار
أ وهرهرق النتدا   تلدو جم د  العلامداق التجائمدة B2,B1 ف  السمو  السلرمة ائ لاتوكس ف 

 المدئولة مف ه ه السمو أ
 المقدمة

لوا   ا الحا  او اثنا   ال  التلوث بائح ا  المجهرمة بصوئ  والعة تتعرض ال ئ      
  التا ترا ة ال ئ  هو التلوث بالعد د مف ائ واع الحصاد او الخز ، ومف اهم المشاك

بسبب ملا مة الظرول الب ئ ة التا  زئع   ها المحصول  ال  ت رمة والخما ر والسلرماق
وماتماله الحبوب مف ول  ملا م لنمو وتلوئ وا تشائ تلك المسب اق وا رازها للسمو  

 أ,2005)واترو    (Pacinالسلرمة
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 ,Aspergillus, Fusariumتجة للسمو  التابعة ئجناس وتعد السلرماق المن    

Penicillum, Rhizopus, Alternaria  و  رها مف اكار الملوثاق السلرمة لل ئ  والتا
مف   Aflatoxinsوتما  ائ لاتوكس ناق  Mycotoxinsتنت  ا و ا  مف السمو  السلرمة 

ائ سا  والح وا  وتهدد ح ا   تلوئ  وا تشائ لتاث راتها الب ولوج ة  ل  اكار المرك اق
وتش ر الدئالاق أ,2010)واترو    (Elianaالمستهلس ف لل ئ  الصسرا  ومنتجاتها المصنعة

ال  ا  تلو ال ئ  الصسرا  مف التلوث باحد ا واع السمو  السلرمة او تجنب التلوث  ها ي اد 
 أ ,2004)واترو    (Gratzي و  مستح لا  

تلوث ال ئ  المنتجة  ا محا ظة ائ  ائ با واع مختلسة مف  ال  (2012)هشائ الوئشا      
 ل ه السلر  Aspergillusمف الع ناق المدئولة ملوثة بالسلر  43%السلرماق وكا  

Fusarium  ثم  لرPenicillum    أ كما اشائ ال  ا  جم   الع ناق المدئولة كا
 سموح  هاأو نسب متساوتة ا ل  مف الحدود الم B1ملوثة بائ لاتوكس ف 

لتاد ر التلوث الم  رو ا بالسلرماق  ا بع    (2014)ملنا واترو    ا دئالة لاا   هاو   
مف مناشئ مختلسة رهر تلوث جم   الع ناق   Chipsمنتجاق ال ئ  شمل  ئلاا ة ال ئ  
 Stachlybotryو               .Trichoderma sppالمدئولة بالسلرماق مف اجناس 

spp.  وF.graminearm  وRhizopus spp.  أ كما لاا Sobrova    (2010)واترو 
  نة  62 تاد ر تلوث بع  منتجاق ال ئ  بالسلرماق  ا ائلواق المحل ة  ا ا د ول ا شم  

 Deoxynivalenol وجدوا ا  جم عها ملوثة بالسلرماق والسمو  السلرمة وتالة النوع  

(DON)   العمل اق ائيض ة وا تاج اللالاة وال ي يسبب بع  ائ راض الضائ  ومؤثر  ا
                        ا جسم ائ سا أ

و ظددرا  ئ ستدداح السددوق العرالا ددة وائ ددراق السددلعا الحالدد  بدده وائلددت راد السب ددر لمعظددم      
السددل  والمنتجدداق الغ ا  ددة و ددا ردد  ةددعن الرلاابددة الصددح ة والسدد لر   لدد  السددوق وةددعن 

   حصدددوله  لددد  السدددل  والمنتجددداق السدددل مة لدددح ا   اددددواةدددي  دددا حمايدددة المسدددتهلك وةدددما
  Corn Flakesالتعددرل  لدد  ه ددواع ئلادددا ة الدد ئ  بكددوئ   لدد     الدد  هددد   هدد ه الدئالددة

احح ددا  المجهرمددة والسددمو  معر ددة مدددط تلوثهددا بالمتددوا ر   ددا احلددواق المحل ددة لمد نددة بغددداد و 
 السلرمة وللاح تها للالتهلاكأ
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 اد وطرائق العملو الم
 جمع النماذج

بغداد  المحل ة لمد نة احلواقمف  Corn Flakes ماذج مف ئلاا ة ال ئ   8تم جم      
 :  والمب نة  ا الجدول ائتا

 المنشو العلامة التجائمة ق
1 Frosties هلما  ا 
2 Special K  المملسة المتحد 
3 Cocco Pops ال ا  ا 
4 Nesquik ترك ا 
5 Honey and Nuts سة المتحد الممل 
6 First Choice هلما  ا 
7 All Bran  المملسة المتحد 
8 Puffs  المملسة المتحد 

 الفحوصات :
 بطاقات الدلالة : -0

وشددددمل  تدددددومف المعلومدددداق الخالددددة   لالاددددة الدئلددددة المابتددددة  لدددد  ه لسددددة النمدددداذج         
، لاح ة ، ،  لددد المنشددوالمدئولددة ، وشددمل  المعلومدداق  بتددائم  ات تدداج ، تددائم  ا تهددا  الصدد

 لغة الستابة ، التح  ر الصحا ، الم و اق ، الغ مة الغ ا  ة أ الوز  ،
 :  القيمة الغذائية -2

تددددومف المعلومددداق المابتدددة  لددد  ه لسدددة النمددداذج المدئولدددة ولادددد شدددمل   اللالادددة تدددم          
ئاق ب ددددم   ، ، البددددروت ف ب ددددم  ، الدددددهو  ب ددددم  ، السائ وه ددددد .k.cal)بالسددددعراق الحرائمددددة 

 أوالس تام ناق بملغم  بملغم  والسالس و  غم ملاحل ال الغ ا  ة ب م  والحد د ب
 الفحوصات المايكروبيولوجية : – 3

 : تجهيز العينة لغرض عد البكتريا والأعفان

والمددا   %70 ددم ووةد   ددا تددلاب معادم بددالسحول  50طحند  النمدداذج ثدم اتدد  وز    
 اسذو  %0.1مددددد  مدددددف دائا السولددددساق  ترك ددددز  450دائالمالددددر المعاددددم وهةدددد   لهددددا مادددد

 1:، ئجد  الم و داق لمدد  دلا اتد ف واتد  مددف هد ا المعلدة الد ي يماد  التخ  د  7ه دئوج نا 
هجرمدد  للسددلة مددف التخددا     اذمدد  مدددف دائا السولددساق  9مدد  وهةدد    لدد   1ماددددائ  10
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 مدددف هدددد هرمدددا وائ سددددددا  و لغددددرض  ددددد مسددددتعمراق ال  ت 10-8و  10-1العشدددرمة تراوحدددد   ددد ف 
 ائتت ائاق:

 :Total Plate Count ( .T.P.Cالعد الكلي للبكتريا ) 
 .A. P. H (1992لابد  فالمعتمدد  مد احط داقالعدد السلدا لل  ترمدا بلرمادة لدب   جرا تم    

A.   ول  الآكائ المغ ي   عمالالتوذلك ب Nutrient Agarثلاث م رئاق لسد   عمالبالت
لدددا ة واتت دددرق احط ددداق 48  24-مدددد      37ط ددداق  دددا دئجدددة حدددرائ  تخ  ددد ، حضدددن  اح

  مستعمر أ 30-300الحاومة  ل  
  العد الكلي للأعفان:

 واترو    Mady ف لاب حسب اللرماة المعتمد  مبالعد السلا للا سا    جرا تم        

  Potato Dextros Agar (PDA)ول  آكائ ال لاطا والدكستروز  عماللتبا (2008)
،  ام الوللا   ا  Malt Extract Agar (MEA )وول  مستخله الشع ر م  الآكائ 

 ادةأ  دل احس دلا 15لمد    2باو د/ ا   15  وةغ  121جهاز المولد   دئجدة حدرائ  
ع ائي وحضر  0.01حام  اله دئوكلوئمك  %10 عمالبالت 4 – 4.5اله دئوج نا  ل  

  500و   Chlorotetracyclinوئوتترا ل  ل فملغم مف كل 500المضاد الح وي بإذابة 
م  دائا السولساق ومزج الخل    100م    Chloromphenicoleملغم مف كلوئ مس ن  ول

م  مف الول    100م  مف الخل    ل  ك  2 لزئ ا، ثم هة   اج دا  لاب   ةا ته للول  
  7-5  لمد  27رائ  الخاص لتنم ة السلرماق لتاب    مو ال  ترما، حضن  احط اق  دئجة ح

 هيا أ
 :Total Coliform Bacteriaتقدير أعداد بكتريا القولون 

لددب  اذلتاددد ر ه ددداد ب ترمددا الاولددو   Violet Red Bile Agarولدد   عم هلددت       
م  مف التخ    المنالب  ل  الول  و ار  ل  1وة   وترك  تصلب  احط اقالول   ا 

مف الول  لتو  ر ردرول   در هوا  دة ، تركد   هترط السلي بش   ج د ثم لب  ولاه ط اة 
لدا ة، بعددها هجدري حسداب  48مدد      37 حضن   دئجة حدرائ  و لتتصلب ثم لالب   احط اق

 أ(1998)واترو   Hitchins   جهاز  د المستعمراق عماله داد ب ترما الاولو  بالت
 :     Staphylococcusتقدير أعداد بكتريا المكورات العنقودية

لتادد ر ه دداد ب ترمدا الم دوئاق العناوديدة وذلدك  Manitol Salt Agarولد   عم هلدت      
طرماة لب احط اق بعد هجدرا  التخ  سداق العشدرمة اللازمدة و مد  هط داق مزدوجدة  عمالبالت

 احط ددداقمدد  مدددف التخ  دد  المنالددب و ادددر بشدد   ج ددد ثدددم لالبدد   1تدددم وةدد  لسدد  تخ  دد أ 
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لددا ة، بعدددها هجددري حسدداب ه ددداد ب ترمددا الم ددوئاق  48   مددد   37 دئجددة حددرائ    حضددن و 
  (Garthright, 1998) , .  جهاز  د المستعمراق عمالالعناودية بالت

 تشخيص الاعفان:
  Quinn حسب اللرماة الوائد   ا بتم تشخ ه اح سا  النام ة  ا احط اق        

 أ(2004)واترو  
 تقدير الافلاتوكسين

 المواد الكيميائية:
جددز   ددا البل ددو  مددف  1000 بالمحال دد  الغ الدد ة ل  لاتوكسدد فتددم الحصددول  لدد            

B1  جز   دا البل دو  مدف  300وB2   مدف شدركةSupelco  احلد تو ترم  والم ادا ول  لد  و
 لددد  المدددا  مندددزوع اح و ددداق مدددف  ظدددا  الم ددداه و مدددف شدددركة م دددرك  HPLCالخددداص بجهددداز 

مئومدة لحد ف ائلدتعمالأ طحدف  4 ال ة  ا الظلا   دئجة   الغ لاحمأ تم تخزمف ال Elga لجا
مف ك   لامة تجائمة مف ئلاا ة ال ئ  بكوئ   ل     ثم لاسم   لد  هئ عدة هجدزا  ب  م  100

جدز   10 ها  دة مد  اح لاتوكسد ف ت لدا  مسدتوماق ثلاثدة هجدزا   مزجد  م لس  لاسم أ  25
، (Blank) مت ادا كع ندة ةدابلة  دا حد ف تدم التعامد  مد  الجدز  ال AFB1 مف المل و   ا 

بالدددددتخدا  جهددددداز   isocraticطة   ددددد  المرحلدددددة االمستخلصددددداق النغ دددددة  ولدددددتدددددم تحل ددددد  
  ذو ابعدداد C18 مدود البلاتدد ف  عمالبالددت LC 10A مددف شدركة شدد مازوالمجهدز   HPLCب
مجهددز مددف  RF-10AXL أ كاشددن  لوئلددن      40م  ددرو    نددد  5مددم ،  4.6×  250ب

  60:20:20/ احلد تو ترم  / الم ادا ول بالمدا   اللدوئ المتحدركوكدا  .  Shidmazu شدركة
 م  رولترأ 20م  / دلا اة وحجم حاف  10م  معدل التد ة 
 تنظيف:الاستخلاص وال

 مدددددزم  مدددددف مددددد  مدددددف 100 مددددد  كددددد   لامدددددة تجائمدددددة وتللددددد  مدددددف ا   رامددددد 25هتددددد         
 ترشددد ي تدددمواحدددد أ    لدددا ةلمددددئجددد  و  84:16  نسددد ة مندددزوع اح و ددداق والمدددا  احلددد تو ترم 
 اتت دائ  دا ه بدوب الراشدي مد  مدف 9 ثدم  اد أ No.131 وئق الترش ي مف تلال المستخله

مختبدددراق  تدددم الحصدددول  ل هدددا مدددف التنظ ددد  التدددا الدددلوا ة AflaZon  مدددف تدددلالةدددغ  و 
وتدم  النادا المسدتخله مد  مدف 2 تمد   زالدة أ (Pitt and Hocking,1999 ئومدرشدركة 

، الم اددا ول م  رولتددر مددف 200 المسددتخله الجددال  دداأ تددم   دداد   ذابددة لالجسددات خ ددره حتدد  
 أHPLC لاب   جرا  التحل   بجهاز م  رو   0.45  شا   ا لو   مف تلالئشي و 
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 النتائج والمناقشة
  معلوماق بلالاة الدئلة الغ ا  ة ل ع  ه واع 1توةي النتا    المب نة  ا الجدول ب       

المسدتوئد  المتدوا ر   دا احلدواق المحل دة لمد ندة بغدداد ،  ادد وجدد  Corn flakesئلاا ة ال ئ  
ببالددتانا   معلومدداق بدداللغت ف العر  ددة وائ سل زمددةال ددا بلالاددة الدئلددة ثبدد  ه  جم دد  النمدداذج 

 لدددد المنشدددو  المددددو   ل هدددا المعلومددداق باللغدددة ائ سل زمدددة  اددد   والتدددا شدددمل  Puffsالعلامدددة 
وتدائم  ات تداج وتدائم  ا تهدا  الصدلاح ة والدوز  ، كمدا  ت  و و دهالم المنوالشركة المصنعة و 

دو   ل  ال لالاة معلوماق  ف التح  ر الصدحا والم و داق والغ مدة الغ ا  دة لجم د  النمداذج  
  ا ح ف ت كر معلوماق  ف ررول الخز   ا جم   العلاماق التجائمة المدئولةأ 

  بضددروئ  ه  تتضددمف بلالاددة الدئلددة 1989 ددة ، لاددد هلزمدد  ب الموالددسة الغ ا  ددة العرالا      
للمواد الغ ا  ة المعل ة والمع و  معلوماق  ف الم الماد  الغ ا  ة ،  لدد المنشدو ، ئلادم الوج دة ، 
تددائم  ات تدداج وا تهددا  الصددلاح ة ، لاا مددة الم و دداق ، الحجددم والددوز أ وا   ددد  تددو ر هي مددف 

كمددا ذكددرق بمنظمددة الصددحة  لحة للالددتخدا  أهدد ه المعلومدداق تعددد المدداد  الغ ا  ددة   ددر لددا
  ةدددروئ  وةددد  بلالادددة الب ا ددداق  لددد   2010العالم دددة ومنظمدددة اح  يدددة والزئا دددة الدول دددة ، 

العبدددواق تشددددم  هي مددداد  تستددددب آو تل دددد  هو تصدددوئ  ددددا بلالاددددة الب ا ددداق المصدددداح ة لعبددددو  
لومدداق  ددا بلالاددة اح  يددة الغددرض مندده هددو التددروم  لب عهددا، كمددا تولددا بدداتلزا   دد كر المع

الب ا اق  ل   بواق اح  ية بح   تسو  ملاباة لموالساق الغد ا  الموةدو ة وتشدم  الدم 
 نددوا  المنددت  ، د عددة  ،ق الغ ا  ددة ، الددوز  ،  لددد المنشددوالغدد ا  ، لاا مددة الم و دداق ، المضددا ا

 أ (FAO,2002)ات تاج ، تائم  ات تاج وا تها  الصلاح ة وتعل ماق الخز  
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 : معلوماق بلالاة الدئلة ح واع ئلاا ة ال ئ  (1)جدول 
العلامة  ق

 التجائمة
 لد  النوع

 المنشو
لغة 

 الستابة
تددائم  ات تدداج 
وا تهددددددددددددددددددددددددددددا  

 الصلاح ة

التح  ر  الوز  
 الصحا

الغ مة  الم و اق
 الغ ا  ة

1 Frosties 
 

ا سل زمددددددددة  هلما  ا م كوئ
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

 
2 

Special K 
 

المملسددددة  =
 المتحد 

ا سل زمددددددددة 
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

3 Cocco 
Pops 

 

ا سل زمددددددددة  ال ا  ا =
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

4 Nesquik 
 

ا سل زمددددددددة  ترك ا =
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

5 Honey and 
Nuts 

 

المملسددددة  =
 المتحد 

 ا سل زمددددددددة
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

6 First 
Choice 

ا سل زمددددددددة  هلما  ا =
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

7 All Bran 
 

المملسددددة  =
 المتحد 

ا سل زمددددددددة 
 و ر  ة

 م كوئ  م كوئ  م كوئ م كوئ م كوئ

8 Puffs 
 

المملسددددة  =
 المتحد 

ا سل زمددددددددة 
  ا 

 م كوئ  ئ م كو  م كوئ م كوئ م كوئ

لدلامة   ل لاد حظرق بع  الاوا  ف  ا الدول المتادمة تعبئة الغ ا   ا  بواق تؤثر      
الغ ا  هو احتوا  بلالاة العبو   ل    ا اق مزمسة هو مضللة هو  يضاحاق تصومرمة تاد دة ، 

ا وا  الغرض مف   ا اق ال لالادة هدو مدد المسدتهلك بالحادا ة التدا تم نده مدف ائتت دائ الدوا 
للسلعة التا  ر ب  ا شرا ها وله ا يجب ه  تحم  ال لالاة بع  الب ا داق المهمدة وهدا الدم 

  مددالمنت  الغ ا ا و لد المنشدو والمحتدوط الصدا ا للعبدو  ولاا مدة الم و داق والغ مدة التغ ومدة و 
هو الموزع  والصلاح ة والتخزمف والتح  ر الصحا ودئجة الجود  والم و نوا  المنت  هو المع 

  أ2006هو المستوئد بحمزاوي ، 
 100لس   Corn flakesالم و اق الغ ا  ة ب م  ح واع ئلاا ة ال ئ   (2) ب ف الجدول       

والبدددروت ف واللالادددة  الغ ا  دددة  دددم مدددف المندددت  والتدددا شدددمل  الددددهو  والسر وه ددددئاق واحل دددال
(kcal.)   م  ا العلامة التجائمة 5.0كم ة مف الدهو   ه ل ،  لغ  Honey and Nuts 

 م  ا حد ف  لغد  هلاد  كم دة للددهو   4.0بمحتوط مادائه  Nesquikتلتها العلامة التجائمة  
أ ولاددد تراوحدد  كم ددة First Choice و   Frosties ددم  ددا العلامتدد ف التجددائمت ف   0.6
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 الغ ا  دة احل دالكم دة مدف  ه لد  م  ا ح ف  لغ   67 – 87السر وه دئاق  ا النماذج   ف 
  لغد    ذ Frosties والالهدا  دا العلامدة التجائمدة  Nesquik م  ا العلامدة التجائمدة  7.4

 ل  ه ل  كم ة مدف  Cocco Popsو Special K    ا  التجائمتااحتوق العلامت م ، 2.0
،   Frosties دم  دا العلامدة التجائمدة 4.5 دم   دا الاد  كم دة  لغد   9.0البدروت ف  ذ  لغد  

 ا  .kcal 375 وهلالها .kcal 384 لغ    ذ Nesquik  ا العلامةو لغ ه ل  مادائ لللالاة 
 أSpecial Kو   Frosties  العلامت ف

حسددب بلالاددة الدئلددة   ددرا   100: الم و دداق الغ ا  ددة ح ددواع ئلاددا ة الدد ئ  لسدد   (2)جدددول   
 المابتة  ل  المنت 

دهو   العلامة التجائمة ق
 ب م 

كر وه دئاق 
 ب م 

هل ال   ا  ة 
 ب م 

 طالاة  روت ف ب م 
KCAL. 

 

1 Frosties 0.6 87 2.0 4.5 375 

2 Special K 1.5 79 4.5 9.0 375 

3 Cocco Pops 2.5 78 5.0 9.0 381 

4 Nesquik 4.0 75.5 7.4 7.7 384 

5 Honey and Nuts 5.0 82 2.5 6.0 402 

6 First Choice 0.6 78 3.7 7.2 354 

7 All Bran 2.0 67 13 8.0 344 

8 Puffs 1.6 85 4.0 6.1 387 

 B12, B6, B2, D  محتدددوط ئلاددا ة الددد ئ  مدددف الس تام ندداق ب  3 وةددي الجددددول ب     
 دددم مدددف  100والا دددام ف والن الددد ف وحدددام  السول دددك   والحد دددد والسالسددد و  ماددددئ  بدددالملغم / 

، ا منهداالتدا لدم  د كر محتواهد First Choiceالمنت   ا النماذج المدئولة بالدتانا  العلامدة 
 Honey and Nuts وتل  العلامدة  ملغم 0.0032-0.0084  ف  Dتراوح محتوط   تام ف 

 ذ  لغ   B1 ل  ه ل  محتوط مف الا ام ف Special K  واحتوق العلامةمف ه ا الس تام ف، 
 B6   تدددام ف ملغدددم ومدددف (26.7)ملغدددم ومدددف الن الددد ف  B2 (2.3)ومدددف   تدددام ف ملغدددم  18

ملغدم كمدا  B12 (0.0042)ومدف   تدام ف ملغدم  (0.334)السول دك  ملغم ومف حام  (2.3)
 دددا حددد ف تلددد  مدددف  ملغدددم (11.6) لغددد    ذاحتدددوط  لددد  ه لددد  كم دددة مدددف  نصدددر الحد دددد 

 السالس و أ
و حددددام  السول ددددك  B6و  D ددددا محتواهددددا مددددف   تددددام ف  Puffsولاددددد تلدددد  العلامددددة      

مدف هد ه الس تام نداق  First Choiceوالسالسد و أ ولدم  د كر محتدوط العلامدة  B12و  تدام ف 
 والحد د والسالس و أ



 سالم صالح التميمي.... ............................... تقييم صلاحية منتج رق ائق الحبوب من الناحية الميكروبية

 - 009 -   2102 -59 العدد -22 المجلد                                                  الأساسية التربية كلية مجلة

حسدب بلالادة الدئلدة   م 100: محتوط ئلاا ة ال ئ  مف الس تام ناق والحد د بملغم  لس   (3)جدول 
  ل  المنت  المابتة

  تام ف  العلامة التجائمة ق
D 

ث ام ف 
B1 

B2 ال ف   B6   حام
 السول ك

B12 كالس و  حد د 

1 Frosties 
 

0.0042 0.90 1.2 12.3 1.2 0.166 0.0021 8.0 0.456 

2 Special K 
 

0.0084 18 2.3 26.7 2.3 0.334 0.0042 11.6 - 
3 Cocco Pops 

 
0.0042 0.91 1.2 13.3 1.2 0.166 0.0021 0.008 0.264 

4 Nesquik 
 

0.0032 1.0 1.3 15.6 1.3 0.180  11.8 0.490 

5 Honey and 
Nuts 
 

- 0.91 1.2 13.0 1.2 0.334 0.0020 0.008 - 

6 First Choice لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر لم ت كر 
7 All Bran 

 
0.0032 0.70 0.90 10.1 0.9 0.250 0.0016 8.8 - 

8 Puffs 
 

- 1.0 1.0 10.0 - - - 8.0 - 

اتدددده مددددف العنالددددر الغ ا  ددددة الر  سددددة ومسضدددد  ه  تددددو ر الوج ددددة الغ ا  ددددة لللسدددد  احت اج     
بالسر وه دددددئاق والدددددهو  والبددددروت ف والس تام ندددداق والمعدددداد  والسددددعراق الحرائمددددة  ،ومن غددددا ا  
تشم  ه ه الوج ة  ل  الحبوب وال اول والخضر والسواكه واللحو  وائلماك والحل ب والبد   

ق كدددددالج   وال سددددد   وائ تعددددداد  دددددف تنددددداول ائ  يدددددة  ال دددددة السدددددعراق والددددددهو  والسددددد رما
 , 2006  1997 ، والمشرو اق الغازمة لما لها مف تاث ر للبا  ل  لحة اللس  بالخل ب

Insul and Roth ; أ  
ه ددداد احح ددا  المجهرمددة  ددا ه ددواع العلامدداق التجائمددة لرلاددا ة الدد ئ   (4) بدد ف الجدددول       

  10-82×  لدغ  ذ  Nesquikبكوئ   ل     ، ولاد رهر ه ل   دد كلا لل  ترمدا  دا العلامدة 
وحددد  تسدددومف  10-72×    لغدد بو ددداد Frosties تلتهددا العلامددةوحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم  

 دم   وحدد  تسدومف مزئ دة / 10-672×  بو داد  لغد  Cocco Popsثم العلامة مزئ ة / م  
والعلامدددة وحدددد  تسدددومف مزئ دددة / دددم   10-52×  بو دددداد  لغددد  First Choiceوالعلامدددة 

l KSpecia  دا حد ف رهدرق هلاد  ه دداد وحدد  تسدومف مزئ دة / دم   10-42×  بو دداد  لغد 
  10-2 3× لغد   ذ All Branو  Honey and Nuts  امدف ال  ترمدا السل دة  دا العلامتد

 دا   Staphylococcusالعناوديدة    ترمداالأ و لدغ ه لد   ددد مدف وحدد  تسدومف مزئ دة / دم 
وهلادد   دددد منهددا  ددا وحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم    10-2 6× ذ  لددغ First Choiceالعلامددة 
  ا ددا حدد ف تلدد  العلامتددوحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم   10-12× والدد ي  لددغ   Puffsالعلامددة

Cocco Pops و Nesquik مف ه ه ال  ترماأ واحتوق 
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 لا د الدئالة احح ا  المجهرمة  ا ئلاا ة ال ئ  : ه داد ( 4)جدول 
  العدد السلا العلامة التجائمة ق

×2-10 
COLIFORM 

×2-10 
STAPH.   

×2-10    
   وائ سا  الخما ر
×2-10  

1 Frosties 7 - 2 3 

2 Special K 4 - 3 4 

3 Cocco Pops 6 - - 2 

4 Nesquik 8 - - 4 
5 Honey and Nuts 3 - 3 5 

6 First Choice 5  - 4 3 

7 All Bran 3 - 2 3 

 8 Puffs 4 - 1 2 

وحددد   10-52× لدد  ه لدد  ه ددداد مددف الخمددا ر وائ سددا   لددغ  Honey and Nutsالعلامددة 
وحد   10-42×بو داد  لغ   Nesquikو  Special K   اتسومف مزئ ة / م  تلتها العلامت

بو داد  All Branو    First Choiceو  Frostiesتسومف مزئ ة / م  ومف ثم العلاماق 
  Cocco  Popsالعلامتد فوحدد  تسدومف مزئ دة / دم  دا حد ف احتدوق   10-2 3× لغد   

وحد  تسومف مزئ دة / دم أ ولادد  10-22×   ل  هلا   دد مف الخما ر وائ سا   لغ  Puffsو
 واترو   AL-Timimi  ا دئالة لاا   ها تل  جم   العلاماق التجائمة مف ب ترما الاولو أ

 Corn Cheepsمدددف ئلادددا ة الددد ئ   ا  لتادددد ر المحتدددوط الم  رو دددا لسدددتة  شدددر  و ددد (2015)
  10-42×-30تددراوح  دد ف    هددا وجددد    العدددد ال  ت ددري السلددا مد نددة بغددداد هلددواقمعدد  مددف ج

وحددد   10-32×-8 دد ف  .Staphال  ترمددا العناوديددة  ه دددادوتراوحدد  وحددد  تسددومف مزئ ددة / ددم  
 دا حد ف وحدد  تسدومف مزئ دة / دم    10-22×-20وه داد ب ترمدا الاولدو  تسومف مزئ ة / م  
 أ  وحد  تسومف مزئ ة / م  10-22×-26   ر وائ سا    فتراوح  ه داد الخما

السلرمددداق وائ سدددا  المتواجدددد   دددا العلامددداق التجائمدددة  وه دددواع ه دددداد (5)الجددددول  بددد ف      
 ه  ائ سا  المتواجدد   دا ئلادا ة الد ئ  هدا اح دواع  لرلاا ة ال ئ  المدئولة ، هرهرق النتا   

Pencillium ا   ا ئلاا ة ال ئ  تلاه العسف وكا  هكار اح واع تواجدAspergillus   ثم العسف
Mucorالمحالد   التدا تتواجدد   هدا السدمو  السلرمدة  ت جدة  ههدم فتعد ال ئ  ومنتجاتها م   أ
حددرائ  وئطو ددة  سددب ة دئجدداق  ف ددد تددو ر الظددرول الملا مددة ت تاجهددا مدد بالسلرمدداق  لددا تها

   A.flavus جن التالة  B2, B1 ف ال ي يسرز ائ لاتوكس  Aspergillusومنها  لر 
Vaamonde)   6002واترو ; Razzaghi – Abyaneh   6002واترو  

 المتواجد   ا  ماذج ئلاا ة ال ئ  السلرماق وائ سا  وه داد ه واع:   )5جدول ب 
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ا داد السلرماق  التجائمةالعلامة  ق
 10-2×وائ سا 

 نوعال

1 Frosties 3 Mucor 1, Pencillium 2 

2 Special K 4 Aspergillus 1, Pencillium 3 
3 Cocco Pops 2 Aspergillus 2 

4 Nesquik 4 Aspergillus 2, Pencillium 2 
5 Honey and Nuts 5 Mucor 1, Aspergillus 4 

6 First Choice 3 Mucor 3 
7 All Bran 3 Aspergillus 1, Pencillium 2 
8 Puffs 2 Aspergillus 2 

مف كم ة ال ئ  المنتجة  ا محا ظدة ائ  دائ  43%   ل  ه  (2012ا هشائ الوئشا  كم      
 41%و  Pencilliumمنهدددا ملوثدددة بددددالسلر  41%و  Aspergillusكا ددد  ملوثدددة بدددالسلر 

 أ Fusariumمنها ملوثة بالسلر 

تلدو جم د  العلامداق التجائمدة المسحولدة مدف  (6)هرهرق النتا   المب ندة  دا الجددول       
هدد ه    تدداجول  ددف ؤ ئ ددم تواجددد السلددر المسدد B2, B1سددمو  السلرمددة ائ لاتوكسدد ف  نوع دده ال

رددرول الخددز  الج ددد  لهدد ه   لدد ولاددد  رجدد  ذلددك    ، ( Aspergillus مددف السددمو  اح ددواع
وذلددك ئ  ائ لاتوكسدد ف يسددرز  نددد تددو ر الظددرول الملا مددة ت تاجدده مددف دئجدداق المنتجدداق 

واتدرو   Razzaghi – Abyaneh ; 6002واتدرو   (Vaamonde  سدب ةحدرائ  وئطو دة 
6002  
  لدد  (2012)تلوثددا  بالسددمو  السلرمددة  اددد هشددائ الوئشددا   احكاددروتعددد الدد ئ  ومنتجاتهددا       

 ا معظم  ماذج ال ئ   ا محا ظة ائ  دائ و تراك دز ه لد  مدف  B1 لاتوكس ف وجود لمو  ائ
 لدد   (2015) واتددرو   AL-Timimi شددائالحدددود المسددموح  هددا مددف هدد ا السددمأ  ددا حدد ف ه

مف ه واع ج   الد ئ  المسحولدة بال دالغ  دددها  ا   ا تمسة  شر  و  B1وجد ائ لاتوكس ف 
تواجدددد  دددا حددد ف جدددز  بدددالمل و    0.145 – 1.64لدددتة  شدددر  و تراك دددز تراوحددد   ددد ف 

 جددز   0.13 – 0.43 ددا تمسددة ه ددواع منهددا  ادد  و تراك ددز تراوحدد   دد ف  B2ائ لاتوكسدد ف 
 أبالمل و  

 



 سالم صالح التميمي.... ............................... تقييم صلاحية منتج رق ائق الحبوب من الناحية الميكروبية

 - 001 -   2102 -59 العدد -22 المجلد                                                  الأساسية التربية كلية مجلة

 B2, B1: محتوط ئلاا ة ال ئ  مف ائ لاتوكس ف  (6)جدول 

 جز  بالمل و  B2  ترك ز جز  بالمل و   B1ترك ز  التجائمةالعلامة  ق

1 Frosties - - 

2 Special K - - 

3 Cocco Pops - - 

4 Nesquik - - 
5 Honey and Nuts - - 

6 First Choice - - 
7 All Bran - - 
8 Puffs - - 

 المصادر
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Validity Evaluation of Cereal Flakes Product Microbial 

Side 
Salim Salih AL-Timimi* 

Abstract              The study aimed to identify the nutritional 
significance of some types of food label breakfast manufactured from 
corn ( Corn Flakes) imported available in the local markets of the city 
of Baghdad (the eight brands of cornflakes collection) and the extent 
of compliance with the standard specifications of the Food bottled and 
canned,and estimate the microbial content and mycotoxins    
(Aflatoxin s). 
    The results showed that the significance of all the marks label for 
all brands contain the information in Arabic and English (with the 
exception of only one sign in English).The results of microbial tests 
contain these signs in the numbers of bacterial College ranged 
between 3-7 X102 cuf / g, has numbers of Staphylococcus bacteria 
ranged between 1- 6 X102 cuf / g while the numbers of yeasts and 
molds ranged between 2-5 X102 cuf / g, All brands were empty from 
coliform. When diagnosing molds and fungus Pencillium appeared 
more species presence in corn flakes and then followed by the mold 
Aspergillus mold Mucor. As it has been the investigation of Aflatoxin 
B2, B1. The results showed the absence of all brands studied from 
these toxins. 
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